
ASPROMONTIS SUPERIOR
PALIZZI IGT 2021

DATI TECNICI

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

Qualifica : 
Palizzi IGT 2021
Zona produzione : 
Bova (Reggio Calabria)
Altitudine : 
800m s.l.m
TTerreno : 
Argilla 40%, Limo 30%, Sabbia 30%
Vitigno : 
Calabrese al 100%, coltivato ad alberello. Il Calabrese, 
meglio conosciuto come Nero D'Avola, prende il nome 
dall'omonima città, Avola, in provincia di Siracusa.
Densità impianto : 
5,000 viti/ha5,000 viti/ha
Vinificazione : 
Le uve vengono raccolte verso Settembre e attraversano 
una  fase di macerazione di 6 giorni. In seguito, Il vino 
matura per diciotto mesi in acciaio.
Affinamento : 
In bottiglia per 6 mesi

Colore : Colore : 
Rosso rubino intenso con riflessi violacei.
Analisi olfattiva : 
Profumi di viola, prugna, ciliega marasca e ribes, con 
note di erbe mediterranee.
Analisi gustativa : 
SorsoSorso caldo, corposo, sorretto da una buona freschezza. 
Buona persistenza.
Gradazione :
13,5°
Abbinamenti gastronomici : 
Si abbina con carni rosse, zuppe di verdure, formaggi 
mediamente stagionati e sformati di verdure.


